
 

 

KLEINIGKEITEN 

 

Flammkuchen „Elsässer Art“      12,90 € 

mit Speck und Zwiebeln 

 tarte flambée with bacon and onions 

 

Flammkuchen „mediterran“      12,90 € 

mit buntem Gemüse und Feta 

 tarte flambée with colorful vegetables and feta 

 

Süßkartoffel-Pommes      7,50 € 

mit Avocadodip 

sweet potato fries with avocadodip 

 

Portion Pommes Frites      5,90 € 

portion of french fries 

 

Port. Ketchup oder Mayonnaise       0,30 € 

    

 
 
 

VORSPEISEN 

 

Gratinierter Ziegenkäse     11,90 € 

mit Thymianhonig und Salatbouquet    
gratinated goat's cheese with thyme honey and salad bouquet 

 

Tempura Garnelen     17,90 € 

mit Misomayo-Dip    
tempura prawns with misomayo dip 

 
 

Bunter Salatteller der Saison         17,90 € 
 mit Fetakäse, Weintrauben und Cashewnüssen 

 colorful seasonal salad plate with feta cheese, grapes  

 and cashew nuts 

 

 

 
 
 



 

 
SUPPEN   

                           Fruchtige Currycrémesuppe      8,50 € 

mit Tempura Garnele  

fruity curry cream soup with tempura prawns  
 

 

Bouillabaisse     12,90 € 

-französische Fischsuppe frisch zubereitet- tomatisiert  

mit verschiedenen Fischfilets    
bouillabaisse -french fish soup freshly prepared- tomatised  

with various fish fillets 

 
 

 

 
NUDELN

                                                      Zucchinispaghetti     16,90 € 

mit Pinienkernen, Kirschtomaten, Parmesanchips 

und Kräuteröl   
Zucchini spaghetti with pine nuts, cherry tomatoes,  

parmesan crisps and herb oil 

 

                          Nudeln mit Garnelen    20,90 € 

auf Blattspinat in Rahmsauce  
pasta with prawns on leaf spinach in cream sauce  

 
                

 Kinder  

    

   Pinocchio                                       8,90 € 

   Chicken Nuggets  
   mit Pommes Frites  
   chicken nuggets with french fries 

 

 

ALLadin                                                       6,90 €                                                                      
Pfannkuchen  
mit Apfelmus 

   pancakes with apple sauce 

 

 

 

 

 

 

 



 

     

                       FISCH 

 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“    18,90 € 

mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 
matjes fillet "housewife style" with fried potatoes and side salad 

Dorschfilet „natur“ gebraten   25,90 € 

mit Bratkartoffeln, Gurkensalat und Dijon-Senf Espuma 
cod fillet "natural" fried with fried potatoes, cucumber salad  

and Dijon- mustard espuma 

Lachsfilet   25,90 € 

auf buntem Wokgemüse dazu Pastinaken-Kartoffelstampf  
               salmon fillet on colorful wok vegetables, served with parsnip-potato mash 

                          Scholle „Finkenwerder Art“     26,90 € 

mit Speck gebraten, dazu Bratkartoffeln und Gurkensalat  
plaice “Finkenwerder style” fried with bacon, served with fried potatoes  

and cucumber salad 

 
 

FLEISCH 

 
 

                         Ofenfrische Spareribs                             19,50 € 

                                         mit Barbecuedip dazu Ofenkartoffel mit Sour Cream 
                                         Oven-fresh spare ribs with barbeque dip, served with baked  

            potato and sour cream 

 

                                  

                         Rumpsteak (220g)                                                           32,90 € 

                                     vom Weiderind mit geschmorten Pilzen und Zwiebeln 

             dazu Ofenkartoffel mit Sour Cream 

                                                                 rump steak of pasture-fed beef with braised mushrooms and onions,  

                          served with baked potato and sour cream          

                         

             

        Unser Klassiker –“der Wildburger”                 18,90 € 
        hausgemachte Rehfrikadelle mit Apfelchutney, Preiselbeermayo 

           und Salat 
            venison burger, homemade venison meatball with apple chutney, cranberry  

            mayo and salad 

 

 

                         „Bene“ Schnitzel                             21,90 € 

                                         Schweineschnitzel paniert mit Bratkartoffeln und Gurkensalat 
                                         “Bene" escalope - Breaded pork escalope with fried potatoes and cucumber salad 

 

 



 

 

 
        

SÜSSES 

    

                          Créme Brûlée     10,90 € 
                                           mit einer Kugel Sorbet 

créme brûlée whith ice cream 

                           Schokoladenküchlein     10,90 € 

mit flüssigem Kern dazu Vanilleeis (Zubereitung ca. 15 Minuten) 
small chocolate cake with liquid core vanille ice cream (pre. time 15 minutes) 

 

                           hausgemachte Waffel       6,50 € 

mit Puderzucker 
                          homemade waffle with powdered sugar 

 

                           hausgemachte Waffel       9,50 € 

mit heißen Kirschen, Vanilleeis und Sahne 
                          homemade waffle with hot cherries, vanilla ice cream and whipped cream 

 

 

 

 

_________________________________________________________________________________ 

         

 

 



 

 

 
 
 
 

     Cocktailkarte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 



 

 

 

Zusatzstoffe: Allergene:  
1 mit Farbstoff a enthält gluten- e enthält Erdnüsse h8 enthält Macadamiannüsse 
2 mit Alkohol haltiges Getreide f enthält Sojabohnen h9 enthält Queenslandnüsse 
3 mit Süßungsmitteln a1 enthält Weizen g enthält Milchprodukte h10 enthält Pinienkerne 
4 enthält eine Phenylalaninquelle a2 enthält Roggen h enthält Schalenfrüchte h11 enthält Sesamsamen 
5 mit geschwefelten Zutaten a3 enthält Gerste h1 enthält Mandeln i enthält Sellerie 
6 mit Antioxidationsmittel a4 enthält Hafer h2 enthält Haselnüsse j enthält Senf 
7 mit Konservierungsstoffen a5 enthält Dinkel h3 enthält Walnüsse k enthält Senfsamen 
8 mit Geschmacksverstärker a6 enthält Kamut h4 enthält Cashewnüsse l enthält SO2 
9 mit Süßstoffen b enthält Krebstiere h5 enthält Pecannüsse m enthält Lupine 

10 mit Koffein c enthält Eier h6 enthält Paranüsse n enthält Weichtiere 
11 mit Stabilisatoren d enthält Fische h7 enthält Pistazien o enthält Alkohol 



 

 

 
 

Weinkarte 
 
 
 
 
 

 
 



 

 



 

 

 

BIER  

 

König Pilsner vom Fass      0,25l    3,90 € 

König Pilsner vom Fass       0,40l   5,90 € 

Alsterwasser       0,25l   3,90 € 

Alsterwasser        0,40l   5,90 € 

Köstritzer dunkel vom Fass      0,30l   4,20 € 

Erdinger Hefeweizen        0,50l   5,90 € 
Erdinger alkoholfrei        0,50l   5,90 € 

König Pilsner alkoholfrei    0,33l   4,10 € 

Vitamalz      0,33l   3,90 € 
 

 

             SÄFTE & NEKTARE 

         von Klindworth   
 

      Ananas 6         

      Apfel 6      

      Banane 6     

      Cranberry      

      Johannisbeere      0,20l    3,90€ 
      Kiba 6       0,40l    6,60€ 

      Kirsch            

      Maracuja 6     

      Orange           

      Rhabarber     

      Tomate 
 

   Alle Säfte sind auch als      0,2l   3,50 € 
     Schorlen erhältlich      0,4l   6,20 € 

 
 

 SOFTDRINKS 

 
Coca-Cola 1,3,7      0,33l   4,50 € 

Coca-Cola light 1,3,7,9     0,33l   4,50 € 

Fanta 1,3,7      0,33l    4,50 € 

Sprite 1,3,7      0,33l   4,50 € 

Mezzo Mix 1,3,7      0,33l   4,50 € 

Schweppes Ginger Ale 1,3,7        0,20l   3,80 € 

Schweppes Bitter Lemon 1,3,7      0,20l   3,80 € 

Thomas Henry Tonic Water 1,3,7     0,20l   3,80 € 

Magnus Feinperlig      0,25l    3,40 € 

Magnus Feinperlig     0,75l   7,80 € 

Magnus Still       0,25l   3,40 € 

Magnus Still       0,75l   7,80 € 

 
 
 
 
 
 



 

 

                                   HEIßGETRÄNKE 
 

 

Kaffee Crème 10      Tasse     3,20 € 
       Kännchen    5.70 € 
Cappuccino 10, g      Tasse     3,90 € 
Milchkaffee 10, g     Tasse     4,30 € 
Latte Macchiato 10,g                  Glas    4.50 € 
Espresso 10      Tasse     2,70 € 
Espresso Macchiato 10,g     Tasse    3,10 € 
Doppelter Espresso 10    Tasse     4,70 € 
Doppelter Espresso Macchiato 10,g   Tasse    4,90 € 
Heiße Schokolade 7                                                                                       
Vollmilch / Weiße Schokolade 7,g    Tasse     3,70 €  

Heiße Schokolade mit Sahne 7,g   Tasse    4,10 € 
Chai Latte 7,g     Glas     4,50 € 
White Chocolate Mocca 10,g    Glas    4,70 € 
Iced Caramel Macchiato 10,g                Glas    5,80 € 

  

Tee mit frischer Minze    0,25l    4.70 € 
 

Flavours 9 (Karamell, Vanille,…)   2cl    1,20 € 
 
 

EILLES TEE 

       
Darjeeling Royal Second Flush (Schwarzer Tee, Ziehzeit: 2-5 Minuten) 
Hocharomatische, zartblumige Sommerpflückung aus dem Hochland Nordindiens 
 

Friesische Mischung (Schwarzer Tee, Ziehzeit: 2-5 Minuten) 
Nicht nur die Friesen lieben diese kräftige, würzige Blattmischung mit kupferner Tassenfarbe 
 

Grüntee China (Grüner Tee, Ziehzeit 2-3 Minuten) 
Zarter Grüntee mit angenehm herber Note und leuchtend-gelber Tassenfarbe 
 

Detox Broken (Grüner Tee - Kräutermischung mit Mate, Ziehzeit 2-3 Minuten) 
Frische Grüntee – Mate – Brennnesselmischung mit delikatem Akzent durch Ingwer,  
als ausgleichende Balance und Wohltat für Körper und Geist 
 

Kräutergarten (Kräutermischung, Ziehzeit: 5-10 Minuten) 
Eine erfrischend – reine Kräutermischung mit süß – würzigem Geschmack  
 

Rooibos Sanddorn (Kräutermischung aromatisiert, Ziehzeit: 5-10 Minuten) 
Südafrikanischer Rotbusch mit Sanddornbeeren und Saflorblüten 
 

Kamillenblüten (Kräutertee, Ziehzeit: 5-10 Minuten) 
Kamillenblüten haben einen honigartigen Geschmack und sind angenehm wohltuend und 

ausgleichend 

Rote Grütze (Früchtemischung, Ziehzeit: 5-10 Minuten. 
Mischung ausgesuchter Früchte mit Himbeer – Kirsch – Aroma versetzt 

 

Kännchen 0,25l   je  4,60 € 
 
 
 
 
 



 

 

APERITIFE 

Riesling Sekt     0,10l     5,90 € 
       0,75l   28,20 € 
Bene Secco blanc       0,10l     6.20 € 

   0,75l   37,50 € 
Bene Secco rosé        0,10l     6.20 € 

   0,75l   37,50 € 
Sandemann Sherry    
Fino, Medium Dry, Sweet   5cl    7,00 € 
 

Campari auf Eis     4cl   6,50 €  
Campari Orangesaft    0,20l   8,50 € 
Campari Soda     0,20l   8,50 € 
 
Martini  
Dry, Bianco, Rosso    4cl    6,50 € 

 

 SPRITZ  

0,2l        

Hugo             
Aperol Spritz           
Lillet goes Wild     je 8,50 € 
Rosato Spritz 
Andalö Splish        

           

  AKVAVIT  

           2cl 
 

Jubiläums Akvavit          
Malteser                   je 4,50 €     
Linie  

              
 
 

 OBSTBRÄNDE & GRAPPA  

2cl 
 

Luzet Obstbrand Himbeere     5,50 € 
 

Ziegler Obstbrand      6,50 € 
Ziegler Williams Birne     9,60 € 
Ziegler Wildkirsche Nr. 1                 13,90 € 

 

Grappa Nonino  
Chardonnay, Merlot, Muscato     6,70 € 
 

Calvados       4,50 € 
 
 
 
 
 
 



 

 

          LIKÖRE & BITTER 
 

Sambuca 
Ouzo 
Fischergeist     2cl 4,20 € 
Helbing – Kümmel 
Jägermeister 
Amaretto     

  
                                                                      

Bailey´s 
Ramazotti 
Fernet Branca     4cl 6,00 € 
Averna 
Pernod 
Kahlúa 

   RUM 

       4cl 
Havanna Club 3 Jahre                                                                  6,00 € 

Havanna Club 7 Jahre                          8,00 € 
Matusalem 15 Jahre                                                                    11,00 €   
Plantation Barbados XO                                                             14,00 € 

    GIN 

       4cl 
Gordon´s                              5,00 €                                                                                       
Bombay Saphire          6,00 €  
Hendrick´s            7,00 € 

Spitzmund (Schleswig Holstein)                                             7,50 € 

Monkey 47   (Schwarzwald)                                                    9,50 € 
 
 
 

 WODKA & KORN & TEQUILA 

 

Fürst Bismarck Doppelkorn    3,90 € 
Sierra Silver Tequila     4,20 € 
Absolut Vodka      4,80 € 

 

     Alle Spirituosen sind auch als Longdrink erhältlich. 
   (zzgl. 3,80 € mit einem 0,20l Softdrink Ihrer Wahl) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

                  WHISKEY 

   4cl 
   Tullamore Dew     6,50 € 
   

   Ballatine´s     7,00 € 
  

   Jim Beam      7,30 € 
 
   Jack Daniels     7,30 € 
 

   Johnnie Walker     7,30 € 
 

Cragganmore Speyside Malt 12 Years  15,50 € 
 

Lagavulin Islay Malt 16 years   15,50 € 
 

Oban Highland Malt 14 Years    15,50 € 
 

Talisker Skye Malt 10 Years   15,50 € 
 

Dalwhinnie Highland Malt 15 Years  15,50 € 
 
Glenkinchie Lowland Malt 12 Years  15,50 € 
 

Glenfiddich Single Malt 12 Years  15,50 € 
 

                COGNAC 

      4cl 
 

  Hennessy Fine de Cognac   13,50 € 
   

  Baron Otard VSOP    15,50€ 
 
 
 

                 BRANDY 

      4cl 
 

  Osborne Veterano      7,30 € 
 

  Cardenal Mendoza    10,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 

COCKTAILS 

  - CLASSICS-   

 
COSMOPOLITAN                     8,60 € 
Wodka / Cointreau / Limette / Cranberry 

 
CAIPIRINHA                         9,20 € 
Cachaça / Rohrzucker / Limette 

 

MOJITO                        9,20 € 
Rum / Rohrzucker / Minze / Limette 

 

PIÑA COLADA g       10,90 € 
Rum / Kokos / Sahne / Ananas  

 

SEX ON THE BEACH 2          10,90 € 
Wodka / Pfirsichlikör / Orange / Cranberry 

 

MAI TAI                                      11,20 € 
Weißer & Brauner Rum / Cointreau / Ananas / Limette / Mandel 

 

LONG ISLAND ICED TEA 1,3,7                       12,60 € 
Weißer Rum / Wodka / Gin / Tequila / Cointreau / Limette / Cola 

 

  Cocktails 

 
-alkoholfrei- 

 
IPANEMA 1,3,7         

Limette / Rohrzucker / Ginger Ale  

 

VIRGIN COLADA 6,g       

Kokos / Sahne / Ananas               je 8,80 € 

 

FRUITY ISLAND 6        

Maracuja / Orange / Kirsche / Cranberry  

              

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 BENE´S SPECIALS   

 

BELLA BENE 10,g 
Bailey´s/ Brauner Rum/ Kaffee / Sahne /Banane  

 

MEERESRAUSCHEN 1 
Rum /Vanille Maracuja / Pfirsich / Orange /Blue Curacao 

 

BENE FIZZ 1,3,7 
Gin / Limette / Rohzucker / Minze / Gurke / Ginger Ale    

         je 12,90 € 

ELEA         
Likör 43 /Malibu / Passoá / Maracuja 

 

Cool MELONE 
Gin / Wassermelone / Limette / Tonic  

 

BLACK MOJITO 
Black Wodka / Wodka / Beerenpüree / Limette / Minze               

           

    

 
 

 

 
 

Zusatzstoffe: Allergene:  

1 mit Farbstoff a enthält gluten- e enthält Erdnüsse h8 enthält Macadamiannüsse 
2 mit Alkohol haltiges Getreide f enthält Sojabohnen h9 enthält Queenslandnüsse 
3 mit Süßungsmitteln a1 enthält Weizen g enthält Milchprodukte h10 enthält Pinienkerne 
4 enthält eine Phenylalaninquelle a2 enthält Roggen h enthält Schalenfrüchte h11 enthält Sesamsamen 
5 mit geschwefelten Zutaten a3 enthält Gerste h1 enthält Mandeln i enthält Sellerie 
6 mit Antioxidationsmittel a4 enthält Hafer h2 enthält Haselnüsse j enthält Senf 
7 mit Konservierungsstoffen a5 enthält Dinkel h3 enthält Walnüsse k enthält Senfsamen 
8 mit Geschmacksverstärker a6 enthält Kamut h4 enthält Cashewnüsse l enthält SO2 

9 mit Süßstoffen b enthält Krebstiere h5 enthält Pecannüsse m enthält Lupine 
10 mit Koffein c enthält Eier h6 enthält Paranüsse n enthält Weichtiere 
11 mit Stabilisatoren d enthält Fische h7 enthält Pistazien o enthält Alkohol 


